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THE INTERNATIONAL CERTIFICATION NETWORK




SDRUŽENÍ PRO CERTIFIKACI systémů JAKOSTI

Sekretariát:  

Pod Lisem 129, 171 02 Praha 8 – Troja
IČ: 69346305                DIČ: CZ69346305

tel.: +420 266 104 326, +420 266 104 261

fax: +420 266 104 399, +420 284 680 070

e-mail: jolsanska@ezu.cz, vfiliac@ezu.cz
http://www.cqs.cz 
DOTAZNÍK „D“

Vyplňuje klient požadující certifikaci dle normy ČSN EN 15593:2009
Žadatel:
…………………………………………………………………………………….

Základní informace stavu zavedení systému

Hlavní obory činnosti organizace:

	(slovní definování, případně číselný kód)
	NACE rev. 2

	
	

	
	

	
	


	
	otázka / odpověď

(pozn. pro recertifikační audit nevyplňujte)
	1) nehodící se škrtne

	
	Management hygieny ve výrobě obalů pro potraviny

	1.
	Je vytvořen a zaveden účinný a zdokumentovaný systém zabezpečování hygieny ve výrobě?
	aNO
	NE

	2.
	Specifikuje dokumentovaný systém veškeré výrobky nebo kategorie výrobků, procesy a výrobní místa, která jsou systémem hygieny oslovena?
	aNO
	NE

	3.
	Jsou stanoveny a pravidelně revidovány specifikace:  
	

	
	· vstupních materiálů
	aNO
	NE

	
	· polotovarů
	aNO
	NE

	
	· finálních výrobků (8.3)
	aNO
	NE

	4.
	Je vytvořen a zaveden management neshod a událostí?
	aNO
	NE

	5.
	Jsou stanoveny postupy pro zajištění sledovatelnosti?
	ANO
	NE

	6.
	Je vytvořen a zaveden management reklamací?
	ANO
	NE

	7.
	Jsou identifikovány a řízeny možné zdroje kontaminace – kontaminant :
	
	

	
	- biologický (včetně mikrobiologického)
	ANO
	NE

	
	-fyzikální
	ANO
	NE

	
	- chemický
	ANO
	NE

	8.
	Jsou stanoveny a řízeny požadavky na výrobní prostory – údržba a úklid – vnější prostory, budovy, vybavení a nástroje, příslušenství?
	ANO
	NE

	9.
	Jsou stanoveny požadavky a prováděna jejich kontrola – zaměstnanců: 
	
	

	
	- vstupy a speciální cesty
	ANO
	NE

	
	- pracovní oděvy
	ANO
	NE

	
	- osobní věci
	ANO
	NE

	
	- toalety a skříňky
	ANO
	NE

	
	- jídlo, pití a použití tabákových výrobků a léků
	ANO
	NE

	
	- úrazy a nemoci
	ANO
	NE

	
	- návštěvy
	ANO
	NE

	10.
	Je vytvořen a zaveden účinný systém kontroly managementu hygieny?
	ANO
	NE

	11.
	Je vytvořena a vedena odpovídající dokumentace o specifikacích, výrobních recepturách a zpracování, které jsou významné pro soulad a bezpečnost konečného výrobku – obalu pro potraviny?
	ANO
	NE

	12.
	Existuje dokumentace a záznamy o prováděných výrobních činnostech, které jsou významné pro soulad a bezpečnost konečného výrobku?
	ANO
	NE

	13.
	Jsou vedeny záznamy o ověření, že výrobek odpovídá specifikovaným požadavkům?
	ANO
	NE

	14.
	Od kdy je systém managementu hygieny ve výrobě obalů pro potraviny  v organizaci zaveden?
	

	15.
	Kdo zaváděl systém managementu hygieny ve výrobě obalů pro potraviny ve Vaší firmě? 
	

	16.
	Budete požadovat situační audit?
	

	17.
	Očekávaný termín získání certifikátu.
	

	Dotazník zpracoval:             ......................................…

                                          (jméno, funkce, podpis)
	Datum:




	PŘezkoumání (provádí KMK CQS):                                      žadatel nevyplňuje


	Předpoklady k posuzování Managementu hygieny ve výrobě obalů pro potraviny  dle ČSN EN  15593:2009 jsou - nejsou1)  splněny :



	Provede člen CQS:


	

	NACE:
	Přezkoumal:      …………………………….
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